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Laricerca si & focalizzata sulla valorizzazione di scarti agroalimentari di barbabietola
rossa utilizzando una procedura estrattiva innovativa, a basso impatto ambientale,
sotto attivazione microonde, con solventi naturali ecocompatibili di nuova
generazione (NADES - Natural Deep Eutectic Solvents).

Sono state studiate diverse miscele eutettiche di donatori e accettori di legami
idrogeno di derivazione naturale (cloruro di colina o betaing; fruttosio, urea, acido
citrico e glicerolo) in relazione al recupero di polifenoli.

La preparazione del giusto solvente contestualmente all'estrazione (in situ) delle
sostanze attive dalla matrice, senza successive purificazioni e separazioni, ha
permesso di ottenere ingredienti stabili, pronti alluso, con verificate proprieta
antiossidanti che possono essere inseriti direttamente in formulazione.
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